Załącznik Nr 5 do SWZ 
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA.
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług w zakresie przygotowywania i dostarczania gorących posiłków dla uczniów szkół z terenu gminy Strzyżów w okresie od 22.01.2024 r. do 20.12.2024 r.” wraz z dowozem na wskazane miejsce i zapewnieniem jednorazowych naczyń i sztućców, w dniach nauki szkolnej. Zamawiający określa wielkość przedmiotu zamówienia w okresie trwania umowy tj. od 22.01.2024 r. do 20.12.2024 r. 
2. Posiłki powinny być przygotowywane zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2023 poz. 1448), oraz ustawy z dnia 14 marca 1985r. Państwowej Inspekcji Sanitarnej, Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego, które odbywać się będzie w dniach nauki szkolnej. Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach oraz wytycznymi niniejszej specyfikacji. Wykonawca ma obowiązek precyzyjnego informowania o składzie potraw oraz alergenach w nich zawartych zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011r.w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności. 
3. Posiłki należy dostarczać do następujących szkół:
1) [bookmark: _Hlk152751956]Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Godowej, Godowa 261, 38-100 Strzyżów,
2) Zespół Szkół w Wysokiej Strzyżowskiej, Wysoka Strzyżowska 127, 38-123 Wysoka Strzyżowska,
3) Szkoła Podstawowa im. Św. Stanisława Kostki w Grodzisku, Grodzisko 30, 38-102 Grodzisko, 
4) Szkoła Podstawowa w Żarnowej, Żarnowa 90, 38-100 Strzyżów,
5) Szkoła Podstawowa w Brzeżance, Brzeżanka 50, 38-100 Strzyżów,
6) Szkoła Podstawowa w Gliniku Zaborowskim, Glinik Zaborowski 92, 38-100 Strzyżów,
7) Szkoła Podstawowa w Gliniku Charzewskim, Glinik Charzewski 91, 38-100 Strzyżów,
8) Liceum Ogólnokształcące im. Adama Mickiewicza w Strzyżowie. ul. Mickiewicza 11, 38-100 Strzyżów,
9) Zespół Szkół Technicznych w Strzyżowie. ul. Mickiewicza 11, 38-100 Strzyżów wraz z  Centrum Kształcenia Praktycznego w Dobrzechowie. Dobrzechów 471 C, 38-100.
4. Obiady jednodaniowe będą dostarczane w dni nauki szkolnej za wyjątkiem świąt oraz dni, o których wcześniej poinformują Wykonawcę Dyrektorzy lub osoby upoważnione  poszczególnych jednostek. Posiłki do szkół należy dostarczyć w godzinach 11:00 – 12:30. 
5. Posiłek od poniedziałku do piątku w dniach nauki szkolnej, w formie obiadów jednodaniowych:
· 1 raz w tygodniu – zupa (400 ml) z wkładką (mięso niezmielone, zamiennie wieprzowe lub  drobiowe -100g), 2 kromki chleba, owoc lub sok 100% (min. 200 ml),
· 3 razy w tygodniu – obiad typu drugie danie: 2 razy w tygodniu mięsne, z zastrzeżeniem; mięso mielone nie częściej niż 1 raz w tygodniu, 1 raz w tygodniu rybne z wykorzystaniem fileta bez ości (z wyłączeniem ryby pangi i tilapii) plus ziemniaki zamiennie kasza, ryż makaron, kluski śląskie plus surówka lub jarzyny gotowane, plus sok 100% (min. 200 ml) lub kompot owocowy,
· 1 raz w tygodniu – obiad typu drugie danie półmięsne lub jarskie plus surówka lub owoc plus sok 100% (min. 200 ml).
Ustala się obowiązującą gramaturę posiłków:
· zupa – co najmniej 400 ml,
· danie mięsne – co najmniej 100g po przygotowaniu, gulasz itp. – co najmniej 120 g,
· danie rybne  - co najmniej 100g po przygotowaniu,
· danie półmięsne lub jarskie - spaghetti (makaron 200g, sos 120g), kompot lub sok 200 ml, owoc, naleśniki (1 porcja 3 szt.); kompot lub sok 200 ml, owoc, krokiety (1 porcja 2 szt.); kompot lub sok 200 ml, owoc, pierogi ( 1 porcja 5 szt.); warzywa gotowane 100g, kompot lub sok 200 ml, placki ziemniaczane (1 porcja 2 szt. ) sos 120g) kompot lub sok 200 ml, owoc, bigos, fasolka – co najmniej 300 g, 2 kromki chleba kompot lub sok 200 ml, owoc,
· gulasz, sos itp. – co najmniej 120 g,
· kasza, ryż, ziemniaki, kluski śląskie – co najmniej 200 g,
· surówka lub jarzyna – co najmniej 100 g po przygotowaniu.
5. Zmawiający zobowiązuje Wykonawcę aby zapewnił różnorodność dostarczanych owoców w posiłkach obiadowych, w danym tygodniu, miesiącu. Owoce podawane dzieciom mają być w całości, niedopuszczalne jest dzielenie jednego owocu pomiędzy kilkoro dzieci.
6. Zamawiający zobowiązuje Wykonawcę aby zapewnił różnorodność dostarczanych posiłków obiadowych z zachowaniem normy kaloryczności. 
7. Zamawiający nie dopuszcza powtarzalności rodzajowo tych samych posiłków w ciągu dwóch tygodni.
8. Szacowana liczba posiłków dziennie dla przedmiotu zamówienia wynosi ok. 70 posiłków. 
9. Może ona ulec zmianie w trakcie realizacji umowy, w zależności od liczby wydanych decyzji przyznających posiłek w szkole przez Dyrektora MGOPS.  
10. Posiłki muszą być sporządzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla żywienia zbiorowego oraz wykonane ze świeżych artykułów spożywczych, posiadających aktualne terminy ważności oraz zgodne z wykazem wymagań jakie zostały określone w Rozporządzeniu Ministra Zdrowia w sprawie wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży (Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach). Wyklucza się mięso mrożone oraz mięso i przetwory z puszek konserwowych. 
11. Posiłki należy dostarczać transportem, spełniającym warunki sanitarne Państwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, zgodnie z normami HACCP: środkiem transportu dopuszczonym decyzją właściwego inspektora sanitarnego do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych potraw. 
12. Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć posiłki własnym środkiem transportu, w ramach kosztów własnych, a także zapewnić na własny koszt naczynia i sztućce jednorazowego użytku posiadające certyfikat, deklarację zgodności do kontaktu z żywnością.  
13. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania każdorazowo do MGOPS w Strzyżowie oraz dyrektorów szkół „Jadłospis” na każdy kolejny tydzień dożywiania/ na każde dwa tygodnie dożywiania. Jadłospis winien być podpisany przez osobę do tego upoważnioną. Jadłospis należy dostarczać w formie pisemnej lub elektronicznej najpóźniej do czwartku każdego tygodnia, przed rozpoczęciem jego realizacji (załącznik nr 2 do umowy). Wykonawca winien zaproponować jadłospis zgodny z rozporządzeniem ministra zdrowia w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w  tych jednostkach (Dz. U. 2016 poz. 1154) w skali jednego tygodnia.  
14. Wykonawca zobowiązany jest również prowadzić „Ewidencję dostarczanych posiłków“ (załącznik nr 1 do umowy) i przekładać ją do podpisu dyrektorom szkół lub osobom przez nich upoważnionych w każdym dniu dostawy. Ewidencja dostarczanych posiłków podpisana przez dyrektora szkoły lub osobę przez niego upoważnioną stanowi potwierdzenie daty, oraz ilości dostarczonych posiłków.    
15. Wykonawca jest odpowiedzialny za jakość, zgodność z warunkami technicznymi i jakościowymi opisanymi dla przedmiotu zamówienia. 
16. Wymagana jest staranność przy realizacji zobowiązań umowy. 
17. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę podczas wykonywania zamówienia. 
18. Zaoferowana przez Wykonawcę cena za jeden posiłek (pomimo zmian ilości dostarczanych gorących posiłków) nie może ulec zmianie przez cały okres trwania umowy oraz nie wymaga jej zmiany. 
19. Za wykonane usługi przygotowywania i dostarczania gorących posiłków strony rozliczać się będą za pomocą faktur wystawionych przez Wykonawcę łącznie dla szkół z zastrzeżeniem, iż w w/w fakturze Wykonawca wykaże rozbicie na poszczególne szkoły. Rozliczenia za wykonanie usługi dokonywane będą przez strony w okresach miesięcznych – za miesiąc poprzedni na podstawie cen jednostkowych brutto za jeden posiłek oraz liczby dostarczonych posiłków w oparciu o ewidencję dostarczonych posiłków. Ewidencja dostarczanych posiłków podpisana przez dyrektora szkoły lub osobę przez niego upoważnioną stanowić będzie potwierdzenie daty dostarczenia oraz ilości posiłków. 
20. Osoby, które będą uczestniczyły w wykonywaniu zamówienia (przygotowujące posiłki oraz rozwożące posiłki, muszą posiadać aktualne badania lekarskie, niezbędne przy wykonywaniu czynności polegających na kontakcie z żywnością). 
21. Zamawiający umożliwia wykonawcy zgodnie z zasadami określonymi w ustawie z dnia 9 listopada 2018 r. o elektronicznym fakturowaniu w zamówieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub usługi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym (Dz.U. z 2020, poz. 1666 ze zm.), przesłanie ustrukturyzowanych faktur elektronicznych oraz innych ustrukturyzowanych dokumentów elektronicznych. Platforma Elektronicznego Fakturowania stosowana przez Zamawiającego: https://brokerpefexpert.efaktura.gov.pl 
Warunki przygotowania posiłków 
1) W niniejszym zamówieniu przez posiłek należy rozumieć posiłek gorący o jakości i wartości odżywczej i kalorycznej zgodnej z wymogami obowiązującymi w żywieniu dzieci i młodzieży. 
2) Posiłki wydawane będą w dniach nauki szkolnej (ok 167 dni ), w roku szkolnym od 22 stycznia 2024 r. do 20 grudnia 2024 r. 
3) Wybrany Wykonawca zobowiązany jest do odbioru resztek i odpadów pokonsumpcyjnych pozostałych po spożyciu posiłków w danym dniu w tym zużyte naczynia i sztućce jednorazowe. W tym celu dostarczy do poszczególnych szkół odpowiedniej ilości i wielkości pojemniki celem ich odbiory i utylizacji. 
4) W przypadku podejrzenia, że dostarczone posiłki są nieświeże, bądź swym wyglądem budzą wątpliwości co do jakości, dyrektor szkoły lub osoba upoważniona może takich posiłków nie przyjąć.  W takim przypadku nie przysługuje wynagrodzenie za te posiłki. 
5) Wykonawca pobiera i przechowuje próby pokarmowe do celów sanitarno – epidemiologicznych zgodnie z obowiązującymi przepisami. 
6) Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za cały proces zamówienia, przygotowania i dostarczenia posiłków do szkół oraz pobrania próbek i przechowywania ich zgodnie z przepisami SANEPIDU. Wykonawca zobowiązany jest spełniać warunki zgodnie z instrukcją dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej oraz systemem HACCP. 
7) W przypadku zmiany obowiązujących w dniu ogłoszenia postępowania przepisów prawnych dotyczących dożywiania dzieci i młodzieży w placówkach oświatowych Wykonawca ma obowiązek uwzględnić obowiązujące przepisy prawne w trakcie realizacji zadania co nie będzie miało żadnego wpływu na jego wynagrodzenie. 
22. Zamawiający zastrzega sobie: 
· prawo do możliwości zawieszenia usług dożywiania uczniów w szkołach na terenie gminy Strzyżów w razie decyzji organu prowadzącego szkołę o wprowadzeniu trybu nauki w systemie zdalnym lub hybrydowym. 
· możliwość zmiany liczby i rodzajów posiłków w zależności od zaistniałych potrzeb. 
· prawo do okresowej kontroli zgodności dostarczanych posiłków. Na każde żądanie Zamawiającego, Wykonawca zobowiązany jest umożliwić Zamawiającemu pobranie  próbek posiłków wydawanych uczniom do spożycia w danym dniu w celu zbadania kaloryczności posiłku, zawartości białka, węglowodanów itp. koszt takich badań ponosi Wykonawca.   
· prawo do niewykorzystania pełnego limitu ilościowego przedmiotu zamówienia, bez prawa roszczeń z tego tytułu ze strony Wykonawcy. 
 
